Stiftung

MERCATO 'aarberg

Menu del giorno  1s. 22 mar 2024

Zuppa della settimana

Gerstensuppe
Dienstag Mittwoch
Rindshackbraten mit Rotweinsauce, Polenta Spaghetti an Wurzelgemise-Pesto mit Crevet-
und Wurzelgemdise 20.50 ten 20.50

Linsentatschli mit Rotweinsauce, Polenta und
Wurzelgemise 20.50

Donnerstag

Pouletfligeli mit Dip, Kartoffelwedges und Boh-
nen 20.50

GemdUse im Backteig mit Dip, Kartoffelwedges

Spaghetti an Wurzelgems-Pesto mit Grillge-
muse 20.50

Freitag

Rindsstroganoff mit Penne und gedilinsteten
Erbsen 20.50

Falafel mit Stroganoff Sauce, Penne und ge-

und Bohnen 20.50 dinsteten Erbsen 20.50

Mittagsmenu/Pizza inkl. Blattsalat oder Suppe
kleine Portion 2.— glinstiger

Insalate e antipasti

Insalata verde = Saisonaler Blattsalat 10.50
Insalata mista = Gemiisejulienne auf saisonalem Blattsalat 12.50
16.00 / 19.00

Coppa d’insalata per due = Salatschale fiir 2 Personen verde / mista

Zuppa della settimana = Wochensuppe Vorspeise / Hauptgang 9.50 / 13.50
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MERCATO 'Aarberg
Le Pizze

Pizza del momento
Sugo, Mozzarella, Spinat, Feta, Spiegelei und

Rostzwiebeln 27.00
Margherita

Sugo, Mozzarella, frischer Basilikum 18.00
Prosciutto

Sugo, Mozzarella, Hinterschinken,

Grana Padano, Oregano 23.00

Prosciutto e funghi
Sugo, Mozzarella, Hinterschinken,
Champignons, Grana Padano, Oregano 25.00

Funghi
Sugo, Mozzarella, Champignons,
Grana Padano, Oregano 22.00

Salame
Sugo, Mozzarella, Salami Nostrano (IT),
Grana Padano, Oregano 23.00

Vegetariana

Sugo, Mozzarella, Zucchetti, Artischocken,
Peperoni, Pilze, Auberginen, Spinat,

Grana Padano, Oregano 25.00

Aglio
Sugo, Mozzarella, Knoblauch,
Oliven mit Stein, Grana Padano, Oregano 21.00

Diavolo
Sugo, Mozzarella, Peperoncino,
Peperoni, Oliven mit Stein, Oregano 22.00

Paradiso e inferno
Sugo, Mozzarella, scharfe Salami (IT), Peperoni,
Zwiebelringe, Oliven mit Stein, Oregano 24.50

Quattro formaggi
Sugo, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio,
Grana Padano, Oliven mit Stein, Oregano 23.00

Tonno
Sugo, Mozzarella, Thon, Zwiebelringe, Kapern,
Knoblauch, Oliven mit Stein, Oregano 24.50

Sogno
Sugo, Mozzarella, Hinterschinken, Kapern,
Oliven mit Stein, Oregano 24.50

Quattro stagioni
Sugo, Mozzarella, Hinterschinken,
Artischocken, Pilze, Kapern, Grana Padano,

Oliven mit Stein, Oregano 25.50
Napoletana

Sugo, Mozzarella, Sardellen, Oliven mit Stein,
Cherry-Tomaten, Oregano 22.50
Geissenried

Sugo, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken (IT),
gehobelter Grana Padano, Cherry-Tomaten,

Oregano 27.00
Capra

Sugo, Mozzarella, Geisskdse, Rucola,
Balsamicohonig, Oregano 25.50
Wunderland

Sugo, Mozzarella, pikante Rindfleisch-Streifen,
Spinat, Knoblauch, Zwiebelringe, Oregano  27.00

Fiamme
Zwiebelringe, Speckwiirfel, Sauerrahm,
Grana Padano, Schnittlauch 22.50

Herkunft Fleisch / Fisch

Wo nicht anders vermerkt beziehen wir unser Fleisch vom Kardenhof in Kerzers, der

Metzgerei Simperl in GUmligen. Salami und Rohschinken: Italien, Ente: Frankreich,
Thon: Pazifik / Indischer Ozean, Wildfleisch: Europa

Allergen-Information

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslé-

sen konnen, informieren wir Sie gern auf Anfrage.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% Mehrwertsteuer



